FUNKOST BY GEURMETFEI

zellinger

Produktspezifikation Cabanossi

Produzent:

Adresse:

Herstellungsland / Zulassungsnummer:
Telefon:

Art.-Nr. Stliickware
Sachbezeichnung:

Transport / Lagerungbedingungen:

Gebrauchsanweisung:

G. ZELLINGER GmbH
Schuhmeierstrasse 27, A-4400 Steyr
Osterreich / AT 40815 EG

07252 - 72263

9029
Jausenwurst

bei Raumtemperatur (max. 22°C)

Nach dem Offnen innerhalb
von 5 Tagen verbrauchen!

Quelle: DGHM 2018

*ST = Stiickware, ganze Stiicke ohne Anschnitt; **A = Aufschnittware, Scheiben

und Stiicke mit Anschnitt

Allergennachweis: Das Produkt enthélt keine Allergene.

GVO Status: Das Produkt enthélt keine Rohstoffe die einer speziellen

Kennzeichnungspflicht

nach den Verordnungen (EG) Nr. 1829/2003 und/oder (EG) Nr.

1830/2003
unterliegen.

Erstellt von: LG
Erstellt am: 09.03.2026
Version: 02

Geprift von: GZ
Geprift am: 09.03.2026

Art.-Nr. Format Gewicht RLZ EAN
9029 Packung e 1kg/ 14 Stick 14d 9007825090293
N&dhrwerte pro 100g Zutaten / QUID-Kennzeichnung
Brennwert (kJ / kcal):| 2184kJ / 529kcal . . . . . .
Fett (g/100g): 51 Zutaten: fiir 100g Fertigprodukt wurden 97,95g Rindfleisch und Schweinefleisch verwendet, Wasser,
d Attigte Fettsa /100 - 20 Speck, Speisesalz, Glucosesirup, Stabilisator: E450v, Gewiirze, Gewlrzextrakte, Wirze, Aroma,
avon geséttigte Fettsduren (g 9): Dextrose, Geschmacksverstarker: E621, Antioxidationsmittel: E300, Konservierungsstoff: E250, Rauch,
Kohlenhydrate (g/100g): <0,5 Naturdarm.
davon Zucker (g/100g): <0,5
EiweiB (g/100g): 17 Kann Spuren von Senf, Sellerie, Pistazien, Ei, Soja, Gluten und Milch enthalten.
Salz (g/100g): 2,7
Sensorische Merkmale: Arttypisch
- . - Grenzwert
Mikrobiol he Anford
IKrobiologische Anforderungen (KbE/g)
Keimzahl sT” 50 000
A" 5000 000
Enterobacteriaceae ST“ 100
A 1000
E-Coli 10
Milchs&durebakterien ST - 50 000
A" 5000 000
Hefen 10 000
koagul pos Staphylokokken 10
Clostridium perfringens 100
Salmonella —
Listeria monocytogenes —-
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