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Oie Eiermacher

Spezifikation
»EIERMACHER" Bio-Eier L 6er

Artikelbezeichnung: ,EIERMACHER” Bio-Eier L 6er
GUteklasse: A
Herkunft: Osterreich
Artikelnummer: 200020
GroRe/Ei: GroR (L)
Nahrwertinformation pro 100g: Energie: 648 kJ/156 kcal

Fett: 11g

davon gesattigte Fettsduren: 2,8 g

Kohlenhydrate: 0,7 g

davon Zucker: <0,5 g

EiweiR: 13 g

Salz: 0,38 g

Sensorische Eigenschaften: Aussehen Schale: creme- oder braunfarben,
feste Schale

Aussehen Eiweil3: klar, durchsichtig

Aussehen Dotter: kugelartig und gewolbte Form,
Dotterfarbe (gelborange)

Geruch: Frei von Fremdgerlche, arteigen

Konsistenz:
Eiweils: gallertartig
Dotter: weich, gespannte Haut

Mikrobiologische Grenzwerte: Gesamtkeimzahl: < 100 KbE/g

Enterobacteriaceae: < 10 KbE/g

Salomonellen: n.n.in 25 g

Staphylococcus aureus: < 1 KbE/g

Verkaufseinheit: 6x1Ei
Kartoninhalt: 10 x 6 Eier = 60 Eier
Format in cm/Packung b/I/h: 10,3 x 15,3 x6,9
Format in cm/Karton b/I/h: 37,7x56,4x7,4
Bruttogewicht Packung: 432 g
Bruttogewicht Karton: ca. 4,52 kg

EAN per Packung (EVE): 9120023730089
EAN per Karton (GVE): 9120023735756
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Steuersatz: 10%

Paletteneinheit: 72 Karton

Palettenschlichtung/Lage: 4 Karton

Lager- und Transporttemperatur: 5-18°C

Mindesthaltbarkeit: 18 Tage

Allergenhinweis: Eier und daraus gewonnenen Erzeugnisse
Verwendungszweck: Eier kbnnen gebraten, gekocht, verbacken oder

als sonstige wichtige Zutat in Produkten
verwendet werden

Lebensmittelrechtliche Anforderungen: Das Produkt entspricht:

VO (EG) 852/2004 und 853/2004 fir
Lebensmittelhygiene

VO (EG) 589/2008 zur Vermarktungsnorm fir
Eier

VO (EG) 1234/2007 zu den Sondervorschriften
fir bestimmte landwirtschaftliche Erzeugnisse
VO (EG) 1935/2004
Lebensmittelbedarfsgegenstande

VO (EG) 848/2018 fiir biologische
Lebensmittelproduktion/-kennzeichnung

Bio-Kontrollstelle: SGS Austria Controll-Co. Ges.m.b.H.
(AT-BI0-902)
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