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CGetrank aus Hafer,
33826- OW

Matt hias Gorr

aus bi ol ogi scher Landwi rtschaft, ultrahocherhitzt

1. Kennzei chnende Merkmal e

Bi o
Kontrol I stelle:
EU- Landwi rt schaf t

Herstel | prozess

MHD ab Produktion

Lager bedi ngungen

ungekihlt (+3°C bis +30°C).
Gebr auchsanl ei t ung

Austria Bio Garantie

U trahocher hi t zt
240 Tage

Nach dem & fnen i m Kihl schrank 4 Tage hal t bar.

Vor Gebrauch schutteln.

Losnummrer TT. WM YY

2. Produkt beschrei bung

Aussehen bei ge-grau

Geschnmack I ei cht suB, nach Hafer
Geruch typi sch nach Hafer

Konsi st enz

| ei cht vi skos

3. Nahrwertangaben

si ehe Dekl ar ati onser ar bei tung

4. Physi kal i sche Paranet er

Sol I wert |m ni mal er [ maxi nal er | Met hode
Wer t Ver t
pH Wért 8,8 8,2 9,4 Potentiometrisch (Werte werden nach 5
Produktionen fixiert)
Trockennasse (%) 11,3 10,1 12,5 Trockennmasse (Sartorius MA35) (Werte werden
nach 5 Produktionen fixiert)
5. M krobi ol ogi e
m ni mal er maxi mal er Veért Met hode
Ver t
Fremdkei m nf ekti on ni cht Kei n Wachstum Identifizierung mttels Bact/Alert 3D System|
anwendbar unt er
Test bedi ngungen
Gesant kei nzahl (KBE/ nl) ni cht < 100 KBE/ m Koch” sches Pl attengussverfahren (15 Tage
anwendbar Vor bebr it ung bei 30°C)
6. Zutaten
Zut aten |si ehe Dekl arati onser ar bei t ung
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7. Allergene It. VO (EU) Nr. 1169/2011

ent hal ten Quell e

d utenhal tiges Getreide X Haf er

Krebstiere und Krebstiererzeugni sse

Ei er und Ei erzeugni sse

Fi sch und Fi scherzeugni sse

Erdnisse und Erdnusser zeugni sse

Soj a und Soj aer zeugni sse

M1l ch und M cherzeugni sse (einschlieBlich
Lakt ose)

Schal enfrichte und Erzeugni sse daraus

Sellerie und Sellerieerzeugni sse

Senf und Senferzeugni sse

Sesam und Sesaner zeugni sse

Schwef el di oxi d und Sulfite in einer

Konzentration von nehr als 10 ng/ kg oder

10 ng/l als SO2 angegeben

Lupi ne und Lupi nener zeugni sse

Wei chtiere und Wichtierzeugni sse

8. Allergene Zusatz

I'm Herstel lungsbetrieb wird auch Soja verarbeitet. Das R si ko einer Kreuzkontam nation wird durch MaBnahnen auf das
technol ogi sch zu erreichende M ninmumreduziert. Der Erfolg der MaRBnahmen wird durch sorgféaltige Kontrollen Uberpruft.
I'm Her stel | ungsbetrieb werden auch Nisse verarbeitet. Das Risiko einer Kreuzkontam nation w rd durch Malnahmen auf
das technol ogi sch zu erreichende M ninumreduziert. Der Erfolg der MaBnahnmen wird durch sorgfaltige Kontrollen
Uberpruft.

9. GWO

Ni cht GVO-dekl arationspflichtig gemalR der Verordnungen (EG Nr. 1829/2003 und 1830/ 2003.

10. Lebensmittelrechtliche Angaben

Das Produkt entspricht den relevanten | ebensmttelrechtlichen Besti mungen der EU.

11. Allgenein

Di e Produktspezifikation kann Anderungen unterworfen sein. Bei Anfragen bitte Rezeptur- und Versionsnumrer angeben.
Di eses Dokunent wurde entsprechend des aktuellen Wssensstandes erstellt. Nationale Rechtsvorschriften fur

Dekl arati on/ I nver kehrbringung missen von Kundenseite bzw. Distributorenseite gepruft bzw beachtet werden.

Di eses Dokument unterliegt nicht dem automatischen Anderungsdi enst. Di eses Dokument wurde EDV-technisch erstellt und
gilt ohne Unterschrift.
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