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Produkt- / 
Artikelbezeichnung 

Franzbrötchen HG-BH* 

Sachbezeichnung           
(im Teigling) 

Plunderteiggebäck-Teigling mit 25% Zimt-Zuckerfüllung, ungebacken, tiefgekühlt, 
(RSPO(SG))** 

Sachbezeichnung 
gebacken 

Plunderteiggebäck mit 25% Zimt-Zuckerfüllung.  

Art.-Nr. Hersteller 72232 

Sensorische Merkmale 
Aussehen: flaches gerolltes Feingebäck mit einer Kerbe in der Mitte 
Geruch/Geschmack: zart, aromatisch, süß, nach Zimt und Zucker 
Konsistenz: tiefgekühlt 

Physikalische Merkmale 
(im Teiglingszustand) 

Gewicht: 125 g 
Länge: 105 mm 
Breite: 90 mm +/- 10 % 
Stärke: 35 mm 

Ausbackgewicht ca. 105g 

Produktbeschreibung 
Feingebäck aus zartem Plunderteig, gefüllt mit einer aromatischen Zimt- und 
Zuckerfüllung, backfertig, tiefgekühlt.  

Zubereitungshinweise Teigling auftauen / garen lassen, mit Schwaden bei 180 °C ca. 25 Minuten backen. 

Transport- und 
Lagerbedingungen 

ohne Unterbrechung der Tiefkühlkette (Lieferung nur mit Thermo-LKW) 
mindestens –18 °C Lagerung 

Haltbarkeit 8 Monate ab Produktion 

HG-Zertifikatnummer* 
Zert.Nr.: 7-01703-2022 
Herkunftsgesicherte Eier aus Bodenhaltung; AT-Landwirtschaft; Kontrollstelle agroVet 

RSPO-Zertifikatnummer** 
CU-RSPO SCC-869803 
Die Fa. Guschlbauer weist darauf hin, dass auf dem dazugehörigen Etikett keine RSPO-
Kennzeichnung vorzufinden ist. 

Deklaration im  
Teigling  

WEIZENMEHL, Wasser, 15% Zucker, pflanzliches Fett (Palm), pflanzliches Öl (Raps), Hefe, 
VOLLEI, WEIZENQUELLMEHL, MOLKENPULVER, MANDELN gerieben, WEIZENSTÄRKE, 
jodiertes Speisesalz (Speisesalz, Kaliumjodid), 0,4% Zimt, modifizierte Stärke, 
BUTTERREINFETT, Maisgrieß, Dextrose, Aromen, Emulgator: E472e; unjodiertes 
Speisesalz, Karamellzucker, MAGERMILCHPULVER, Glukosesirup, MILCHEIWEISS, 
Mehlbehandlungsmittel: E300; Enzyme, Verdickungsmittel: E401; HÜHNEREI-
EIWEISSPULVER, Backtriebmittel: E450i. 

Deklaration im 
Endprodukt 

WEIZENMEHL, 17% Zucker, pflanzliches Fett (Palm), pflanzliches Öl (Raps), Wasser, Hefe, 
VOLLEI, WEIZENQUELLMEHL, MOLKENPULVER, MANDELN gerieben, WEIZENSTÄRKE, 
jodiertes Speisesalz (Speisesalz, Kaliumjodid), 0,5% Zimt, modifizierte Stärke, 
BUTTERREINFETT, Maisgrieß, Dextrose, Aromen, unjodiertes Speisesalz, Karamellzucker, 
MAGERMILCHPULVER, Glukosesirup, MILCHEIWEISS, Verdickungsmittel: E401; 
HÜHNEREI-EIWEISSPULVER.  
Die Entscheidung über die gewählte Deklarationsvariante ist vom Fertigungsgrad abhängig und liegt somit im Ermessen des 
Anwenders, weshalb Guschlbauer Backwaren GmbH keine Haftung für etwaige Falschdeklarationen übernimmt. 

Allergene 

Glutenhaltiges Getreide, Eier und Eierzeugnisse, Milch und Milcherzeugnisse 
(einschließlich Laktose), Schalenfrüchte.  
Kann Spuren von Soja und Sojaerzeugnissen, Sesam und anderen Schalenfrüchten 
enthalten.  

durchschnittliche 
Nährwertangaben  

je 100 g 
(im Teiglingszustand) 

(berechnet) 

Brennwert: 1.606 kJ/  385 kcal 
Fett: 23 g 
davon ges. FS: 8,4 g 
Kohlenhydrate: 40 g 
davon Zucker: 17 g 
Eiweiß: 4,7 g 
Salz: 0,54 g 
Nährwertangaben werden von uns mit durchschnittlichen Angaben berechnet und beziehen sich auf die von der Firma 
Guschlbauer Backwaren GmbH zur Verfügung gestellten Rezepturen. Diese Werte haben einen rein infomativen Charakter und 
unterliegen den für Naturprodukte üblichen Schwankungen. 
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Verpackung 

Verpackungsgewicht pro Karton:  
Nettoinhalt: 9.000 g 
Bruttogewicht: 9.704 g (inkl. Beutel, Etikett, Karton) 
Packungsform: im Beutel verschweißt 
Anzahl Stück: 24 Stück pro Beutel, 3 Beutel pro Karton 
Palettierung: 10 Lagen à 4 Karton 
Karton/Palette: 40 Karton 
Kartongröße: L: 585 mm, B: 385 mm, H: 165 mm 
Palettenhöhe: 1.800 mm (inkl. Europalette) 
Palettengewicht: ca. 409 kg (inkl. Europalette) 
Zolltarifnummer: 1905 90 70 
EAN-Code:                       0900 3185 72232 4 

 


