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Produkt- /
Artikelbezeichnung

Vanille-Stangerl aus Blatterteig HG-BH*

Sachbezeichnung
Teigling

Blatterteiggeback-Teigling mit 35% Vanillecremefiillung, ungebacken, tiefgekiihlt, (RSPO
(SG))**

Sachbezeichnung

Blatterteiggeback mit 33% Vanillecremefiillung

gebacken
Art-Nr. Hersteller 50269

Aussehen: Stangerl mit Einschnitten an der Oberseite

Sensorische Merkmale | Geruch/Geschmack: frisch nach Vanille, zart, aromatisch
Konsistenz: tiefgekiihlt
Gewicht: 100 g

Physikalische Merkmale | Linge: 180 mm

(im Teiglingszustand) Breite: 35mm P+/-10%

Stérke: 15 mm

Produktbeschreibung

Teigling aus zartem Blatterteig mit feiner Vanillecremefiillung, mit Dekorzucker bestreut,
backfertig, tiefgekiihlt

Zubereitungshinweise

Teigling 20-30 Minuten auftauen lassen, Ofen auf 200°C vorheizen, bei 190 °C mit etwas
Schwaden 20-25 Minuten backen.

Transport- und
Lagerbedingungen

ohne Unterbrechung der Tiefkihlkette (Lieferung nur mit Thermo-LKW)
mindestens —18 °C Lagerung

Haltbarkeit

8 Monate ab Produktion

HG-Zertifikatshummer*

Zert.Nr.: 7-00360-2023
Herkunftsgesicherte Eier aus Bodenhaltung; AT-Landwirtschaft; Kontrollstelle agroVet

RSPO-
Zertifikatsnummer**

CU-RSPO SCC-869803
Die Fa. Guschlbauer weist darauf hin, dass auf dem dazugehorigen Etikett keine RSPO-
Kennzeichnung vorzufinden ist.

Deklaration im
Teigling

Wasser, WEIZENMEHL, pflanzliches Fett (Palm), Zucker, pflanzliches Ol (Raps),
modifizierte Starke, VOLLEI, MOLKENPULVER, MILCHPULVER, jodiertes Speisesalz
(Speisesalz, Kaliumjodid), 0,1% Vanilleextrakt, Glukosesirup, Verdickungsmittel: E401,
E516; unjodiertes Speisesalz, Aroma, NATRIUMKASEINAT, MAGERMILCHPULVER,
farbende Pflanzenextrakte (Karotte, Curcuma), Emulgatoren: E472a, E471; Farbstoff:
E160a.

Deklaration im

WEIZENMEHL, Wasser, pflanzliches Fett (Palm), Zucker, pflanzliches Ol (Raps),
modifizierte Stadrke, VOLLElI, MOLKENPULVER, MILCHPULVER, jodiertes Speisesalz
(Speisesalz, Kaliumjodid), 0,1% Vanilleextrakt, Glukosesirup, Verdickungsmittel: E401,

E516; unjodiertes Speisesalz, Aroma, NATRIUMKASEINAT, MAGERMILCHPULVER,
Endprodukt (gebacken) | f;rpende Pflanzenextrakte (Karotte, Curcuma), Farbstoff: E160a.
Die Entscheidung Uber die gewdahlte Deklarationsvariante ist vom Fertigungsgrad abhangig und liegt somit im
Ermessen des Anwenders, weshalb Guschlbauer Backwaren GmbH keine Haftung fir etwaige
Falschdeklarationen Gbernimmt.
Glutenhaltiges Getreide, Eier- und Eiererzeugnisse, Milch- und Milcherzeugnisse
Allergene (einschlieRlich Lactose)
Kann Spuren von Schalenfriichten, Soja- und Sojaerzeugnissen sowie Sesam enthalten.
Brennwert: 1.312 kJ/ 315 kcal
Nahrwertangaben Fett: 20g
jel00g davon ges. FS: 95g
(im Teiglingszustand) Kohlenhydrate: 30g
(berechnet) davon Zucker: 12¢g
Eiweil3: 33g
Salz: 0,55¢g

gepruft/ freigegeben: GF
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Verpackungsgewicht pro Karton:
Nettoinhalt: 5.000 g
Bruttogewicht: 5.277 g (inkl. Seitenfaltsack, Stangen-Karton, Etikett)
Packungsform: im Beutel verpackt
Anzahl Stiick: 50 Stiick pro Beutel, 1 Beutel pro Karton
Verpackung Palettierung: 12 Lagen a 10 Karton

Karton/Palette:
KartongrofRRe:
Palettenhdhe:

Palettengewicht:
Zolltarifnummer:

EAN-Code:

120 Karton

L: 350 mm, B: 235 mm, H: 145 mm
1.890 mm (inkl. Europalette)

ca. 651 kg (inkl. Europalette)
190590 70

0900 3185 50269 8




