
Produktinformation

Artikelnummer 3001 BL POMMES FRITES 10X1 KG

Beschreibung Im 10-mm-Schnitt, aus Weinviertler Erdäpfel, mit AMA-Gütesiegel, 
vorfrittiert in Sonnenblumenöl
10 x 1 kg, tiefgekühlt.

Marke Bauernland

Mindesthaltbarkeit 18   Monate

Lagerung   tiefgekühlt

EU Zolltarifnummer 20041099

F&F Bezeichnung BL POMMES FRITES 10X1 KG

                 Einzelverpackung                                   Überverpackung                  

Ean 9001982030017 9001982130014
Abmessung L   280  B 280 H 30 L 395 B 265 H 256
Inhalt         1.000,0 g 10 Karton
Bruttogewicht         1.013,0 g        10.492,7 g
Nettogewicht         1.000,0 g        10.000,0 g
Beipack               0 g
Verpackungsgewicht            13,0 g           492,7 g

Palette                54    6 Lagen je     9 Verkauf-EH

Palettenhöhe 168.6 cm (inkl. 15 cm Palette)

Zubereitung Kombi-Hitze - z.B. Mikrowelle mit Heißluft, oder Grill mit Umluft
Die angeführten Zubereitungszeiten Die tiefgekühlten Pommes Frites im vorgeheizten Backrohr bei ca. 220°C
und Temperaturangaben dienen als  ca.10-15 Minuten backen.
Anhaltspunkt. Unterschiedliche Frittieren - Zubereitung eingetaucht in heißem Öl oder Fett
Leistungen. Deshalb empfehlen wir, Die tiefgekühlten Pommes Frites bei ca. 170 °C ca. 4-6 Minuten in 
eigene Erfahrungswerte zu reichlich Öl goldgelb frittieren.
berücksichtigen. In der Pfanne braten - Form des Bratens mit weniger Fett oder Öl als 

beim Frittieren
Die tiefgekühlten Pommes Frites in reichlich heißem Öl goldgelb 

frittieren.Mehrmals dabei wenden.

Zutaten Zutaten: Kartoffeln, Sonnenblumenöl, Dextrose.



Produktinformation

Artikelnummer 3001 BL POMMES FRITES 10X1 KG

Nährwerte per 100 g Brennwert ( kJ / kcal ) 578,3 / 137,5
Broteinheit 1,8
Fett 3,9 Gramm
Gesättigte Fettsäuren 0,6 Gramm
Kohlenhydrate 22,0 Gramm
Kohlenhydrate, davon Zucker 0,5 Gramm
Ballaststoffe 2,4 Gramm
Eiweiß 2,4 Gramm
Salz 0,07 Gramm

Allergene

Allergene Bezeichnung Vorkommen
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