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PRODUKT

RADIESCHEN

Raphanus sativus

HERKUNFT

Italien

HERSTELLUNGSVERFAHREN

IPM (Integrated Pest Management), biologisch und traditionell

LAGERBEDINGUNGEN

Temperatur: 10°C
Luftfeuchtigkeit: 90-95%

Ethylenproduktion: niedrig
Ethylenempfindlichkeit: hoch

TRANSPORTBEDINGUNGEN

durchgefihrt von qualifizierten Lieferanten unter Verwendung geeigneter und
gekihlter Fahrzeuge, ausschlieBlich oder mit kompatiblen Waren

LIEFERZEIT Herkunft |J |[F [M|A |[M|J |[J |A|S |O|N |D
IT
RUCKVERFOLGBARKEIT die Losnummer auf jeder Packung bezieht sich auf den Villafrut "PRO.L.",

gefolgt von 7 numerischen Ziffern (z. B. PRO.L .: 2101234)

EIGENSCHAFTEN UND
ZUSAMMENSETZUNG DES
PRODUKTS (INHALTSSTOFFE)

frisches Gemise (roh und unverarbeitet)
ohne Beigabe von Zutaten und ohne Zusatzstoffe

PHYSIKALISCHE, CHEMISCHE
UND MIKROBIOLOGISCHE
PARAMETER

Chemische:

der pH-Wert liegt im Durchschnitt bei 5-6,5

frische Produkte mit erhéhten freien Wassergehalt (aw) (> 0,95)

Physikalische:

festes Lebensmittel

Mikrobiologische:

gemal der EG-Verordnung 2073/2005 gelten fir diese Art von Produkten, auch
wenn es sich um "verzehrbereite Lebensmittel" handelt, keine
mikrobiologischen Kriterien fiir die Lebensmittelsicherheit

VERPACKUNG

verpackt in verschiedenen Kunststoffen, Papier / Pappe;
manchmal auch Aufkleber oder personalisierte Bander (Marken)

HALTBARKEIT (SHELF LIFE)

Produkt, flr das gesetzlich kein "Verfallsdatum" oder ein
"Mindesthaltbarkeitsdatum" angegeben werden darf

RECHTLICHE ANFORDERUNGEN
AN DIE
LEBENSMITTELSICHERHEIT DES
PRODUKTS

Riickstéande von Pflanzenschutzmitteln und Umweltschadstoffen im Rahmen
der geltenden Gesetzgebung (EG-Verordnung 365/2005, EG-Verordnung
1881/2006 und deren Aktualisierungen).

Keine mikrobiologischen Anforderungen
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