Produktspezifikation Vislauer ohne

Verkehts-/Sachbezeichnung:

Voslauer ohne. Natiirliches Mineralwasset.

Gebinde:
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0,21 PET, 0,331 PET, 0,331 PET Juniot, 0,51 PET, 0,751 PET Baby, 0,751 PET Sport, 4x1,01 PET, 1,51 PET

Utrsprungsquelle VI

Auszug aus der Vollanalyse 2016 der LVA GmbH, A 1190 Wien.

Analyse des quellfrischen Wassers in mg/1

Kalium (K") 1,80
Nattium (Na") 14,00
Magnesium (Mg”") 40,90
Calcium (Ca*") 114,40
Chlorid (CI) 19,60
Sulfat (SO) 223,00
Hydrogencarbonat (HCOs) 249,00
m-Kieselsiure (Hz28105) 14,00
Geloste feste Stoffe 678,40
pH-Wert V22
Eigenschaften:

Aussehen: klar

Farbe: hell

Geruch: neutral
Geschmack: neutral
Fremdkorper: keine enthalten

Chemische Analysenwerte:

CTA Grenzwerte
Kohlendioxid im abgefillten -
Mineralwasser zugesetzt
Mikrobiologische Analysenwerte:
Keime Anzahl
Gesamtkeime 37°C < 10 KBE/ml
Gesamtkeime 22°C <100 KBE/ml
Coliforme Keime Nicht nachweisbar in 250 ml
E. coli Nicht nachweisbar in 250 ml
Enterokokken Nicht nachweisbar in 250 ml

Pseudomonas aeruginosa

Nicht nachweisbar in 250 ml

Sulfidreduzierende Sporenbildner

Nicht nachweisbar in 50 ml
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Produktspezifikation Véslauer ohne

Allergene:
Gemil Anhang IT der LMIV VO (EU) Nt. 1169/2011 sind keine kennzeichnungspflichtigen Allergene
enthalten.

GVO:
Gemif Verordnung (EG) Nr. 1829/2003 sind keine kennzeichnungspflichtige GVO enthalten.

Lagetbedingungen und weitere Angaben:
Vor Wirme und direkter Sonneneinstrahlung schiitzen.

Transport-/Distributionsbedingungen: frostfrei,< 30°C
Mindesthaltbatkeit: 12 Monate
Behandlungsmethode: -

BestimmungsgemiBer Gebrauch: trinken; Produkt ist trinkfertig. Geeignet fiir die Zubereitung von
Sauglingsnahtung (gilt aufgrund der giiltigen rechtlichen Bestignmungen ausschlieSlich in AT).

Rechtliche mitgeltende Dokumente:
e Mineral- und Quellwasserverordnung in aktueller Fassung
e Lebensmittelsicherheits- und Verbraucherschutzgesetz (LMSVG) in aktueller Fassung
e Lcbensmittelhygieneverordnung in aktueller Fassung
e Fertigpackungsverordnung (FPVO) in aktueller Fassung

Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 betreffend die Information der Verbraucher iiber Lebensmittel

(Lebensmittelinformationsverordnung, LMIV) in aktueller Fassung

e Verordnung (EG) Nr. 1924/2006 iiber nahrwert- und gesundheitsbezogene Angaben {iber Lebensmittel
in aktueller Fassung

e Verordnung (EG) Nr. 10/2011 Materialien und Gegenstinde aus Kunststoff, die dazu bestimmt sind,

mit Lebensmittel in Betithrung zu kommen in aktueller Fassung

e Osterreichisches Lebensmittelbuch (Codex Alimentarius Austtiacus), Codex-Kapitel B17 (Abgefiillte
Wiisset) in aktueller Fassung

Erstellung Produktspezifikation:
Leitung F&E bzw. Leitung QS&QM /Datum: 1. &, 2019 % Halp

Priifung Produktspezifikation:
Leitung QS&QM bzw. Leitung Labot/Datum: N Ion 5 (

Freigabe Produktspezifikation:

Geschiftsfiihrer Technik, Produktion, SCM, QS&QM, F&E / Datum: / 4.2 ;’W/ / /&;
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