PROMIS-PROMIS Standard Artik Q markant

Zielmarkt Osterreich

GLN des 9000144000004
Lieferantenname Unilever Austria Foods

GTIN 09000275533815
Artikelkurzbeschreibung Knorr Semmelknoed i KB 7x200g KT

Ubersicht Logistik / Artikelhierachie

GTIN Verpackungsart Tiefe Breite Hohe Bruttogewicht Basisartikel
09000275533815 Kiste 55 Millimeter 136 Millimeter = 176 Millimeter @ 0.252 Kilogramm 1
09000275533808 Gehause / Behalter 380 Millimeter = 143 Millimeter = 181 Millimeter = 1.833 Kilogramm 7
08712100637292 Palette 1200 Millimeter = 800 Millimeter 1055 Millimeter = 171.64 Kilogramm 560

Ubersicht Einheiten

GTIN Verpackungsart Konsumenteneinheit Bestelleinheit Liefereinheit Fakturiereinheit
09000275533815 Kiste Ja Nein Nein -
09000275533808 Gehause / Behalter Nein Ja Ja -
08712100637292 @ Palette Nein Nein Ja -
Identifizierung
Zielmarkt Osterreich
GTIN 09000275533815
Vorlaufiger Artikelstatus -
Datentrager: Code der Art EAN 13
GLN des Datenverantwortlichen 9000144000004
Name des Datenverantwortlichen Unilever Austria Foods
Basisartikel Ja
Artikelebene Basiseinheit oder kleinste Einheit

Temporarer Ersatzartikel -
Vorganger-GTIN -
Nachfolger-GTIN -
ZAS Version ZAS7

Rechtliche Produktkategorie Lebensmittelkennzeichnung - Entspricht der grundlegenden
Produktklassifikation (national) DE -

Produktklassifikation (national) AT CVO07 - BEILAGENKNOEDEL UNGEKUHLT

UNSPSC Klassifikation -

Kennzeichen

Gefahrgut Kein Gefahrgut

GHS Nein

Mengenvariabler Artikel Nein

Biozid Angabe nicht notwendig/relevant

Biozid: Registriernummer -
Biozid: Produktart -
Pflanzenschutzmittel -
Tabakerzeugnisse: Riickverfolgungspflichtig -
Publizierungsinformationen

Publikationsdatum -

Datumsangaben
Gultig-ab Datum 28.01.2023
Zuletzt geandert 28.01.2023

Verflugbarkeit: Startdatum und -zeit 03.10.2017
Verfiigbarkeit: Enddatum und -zeit -
Auslaufdatum -
Loschdatum -

null null
Verfugbarkeitsdatum/-zeit fiur den Verbraucher -
Friilhestes Versanddatum/-zeit -
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Zusatzliche Artikelidentifikation

Interne Lieferantenartikelnummer
Identifikationskiirzel des BNN

ISBN (ZAS6)

ISSN (ZAS6)

SAN-4 (ZAS6)

Angaben fir Zielmarkt AT

Zielempfanger B2C

Angaben zur nachstniedrigeren Artikeleinheit
Anzahl Basisartikel

Anzahl der Kinder

Gesamtzahl der Artikel der nachstniedrigeren Ebene
GTIN der nachstniedrigeren Artikeleinheit
Anzahl der nachstniedrigeren Artikeleinheit

Kontaktinformationen

Kontaktname Inverkehrbringer
Kontaktadresse Inverkehrbringer
Kommunikationskanale / Verbindung

Hersteller

GLN des Herstellers

Name des Herstellers

Adresse des Herstellers

Datenverantwortlicher

Zielmarktspezifischer Datenverantwortlicher: GLN
Name des Datenverantwortlichen

Bestellungsempfanger

EDI Bestellungsempfanger: GLN
Markeninhaber

Markeninhaber: GLN
Markeninhaber: Name

Artikeltexte und Beschreibungen

Artikelkurzbeschreibung (Deutsch)

Funktionsbezeichnung (Deutsch)

- Rechtlich vorgeschriebene Produktbezeichnung (Deutsch)
Artikelbeschreibung (Deutsch)

Variante (Deutsch)

Markenname | Submarke

GroBRenbezeichnung (-)

Marketingbotschaft des Artikels 1 (Deutsch)

Unilever Austria
Postfach 10, 1023 Wien

9000144000004
Unilever Austria

9000144000004
Unilever Austria Foods

8711200999705
UNILEVER PLC

Knorr Semmelknoed i KB 7x200g KT

Knoedel

Semmel Knodel locker & wiirzig

Knorr Beilagen Semmelknddel locker& wirzig Knédel 3 Portionen
SEMMEL

Knorr | -

Fehlt Ihnen noch die perfekte Beilage zu Ihrem Lieblingsgericht?
Probieren Sie es doch mal mit dem beliebten Klassier der
Osterreicher. Mit Knorr Beilagen Semmelknédel mit besonders
locker und wirziger Rezeptur ist in Handumdrehen eine kostliche
Beilage gezaubert. Sie sind unkompliziert in der Zubereitung.
Alles was du daflir brauchst ist etwas Wasser. Knorr
Semmelknddel sind schnell und einfach zubereitet und sorgen fir
geschmackvolle Abwechslung auf dem Tisch. Das ist praktisch
und kostlich! So wird das Essen mit der Familie zu einem
schmackhaften Erlebnis und schmeckt GroR und Klein! Schnelle
und spielend einfache Zubereitung: So einfach geht's: die Knddel
in einen Topf mit reichlich kaltem, gesalzenen Wasser geben,
Wasser mit Kndédeln aufkochen, 1 Min kochen und 10 Min bei
schwacher Hitze ziehen lassen. Knodel herausnehmen und kurz
mit kaltem Wasser abschrecken, dann aus dem Kochbeutel
nehmen. Die in der Packung verbleibenden Knédel sind im gut
verschlossenen Folienbeutel mindestens 8 Wochen haltbar. Jetzt
kénnen die Knddel serviert und genossen werden. Guten Appetit!
Die Knorr Beilagen Semmelknédel eignen sich perfekt als Beilage
zu Schweinsbraten, Gulasch, Saucen oder ganz einfach gerdstet
mit Ei. Die Portion reicht fur 6 Knédel. Genielen Sie
unverwechselbaren Knédelgeschmack. Auf die richtige Beilage
kommt es an! Die KNORR Knédel sind einfach und schnell
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Mengenangaben

Nettofiillmenge

Nettofiilllmenge
Grundpreisauszeichnungspflicht
Grundpreisauszeichnungspflichtig
Grundpreisrelevante Fillmenge
Grundpreisrelevante Fiillmenge Type-Code
Gewichte

Bruttogewicht

Nettogewicht

Abtropfgewicht

Steuer- / Importangaben

Steuer

Umsatzsteuer

Kaffeesteuerpflichtig
Kombinationsartikel

Ursprungsland des Artikels
Importklassifikation
Importklassifikation: Zolltarifnummer
Importklassifikation: Intrastat
Importklassifikation: Taric
Importklassifikation: Menge in der Besonderen MaBeinheit
Importklassifikation: Ursprungsregion

Herkunftsangaben

Zusatzliche Frewillige Herkunftsangaben

Haltbarkeit

null

Angaben zur Laufzeit

Laufzeit nach Offnen

Minimale Laufzeit des Artikels ab Produktion [Tage]
Minimale Laufzeit des Artikels ab Wareneingang [Tagel]

Temperaturangaben

Temperaturbedingungen

Lagerungstemperatur

Lagerungstemperatur (Min.)

Lagerungstemperatur (Max.)

Transport zum Markt: Temperatur

Transport zum Markt: Temperatur (Min.)

Transport zum Markt: Temperatur (Max.)

Transport zum Verteilzentrum: Temperatur
Transport zum Verteilerzentrum: Temperatur (Min.)
Transport zum Verteilerzentrum: Temperatur (Max.)

zubereitet und garantieren kostlichen Beilagengenuss, ideal zu

Braten und verschiedensten Saucengerichten.

200 Gramm

Ja
200 Gramm

0.252 Kilogramm

null null

Niedrigster Steuersatz (ausgenommen Null)

Deutschland

19019099

2 Grad Celsius
25 Grad Celsius

2 Grad Celsius
25 Grad Celsius

2 Grad Celsius
25 Grad Celsius
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Fisch und Meeresfriichte

Allergene

Allergen: Code

Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
Getreidekorner, die Gluten enthalten und daraus
gewonnene Erzeugnisse

null

Hinweise fiir den Konsumenten

Ernahrungsart auf Verpackung

RUBRHNARMH YRR e RO A WRFSREhsumenten (Deutsch)

Ernahrungshinweise: Erndahrungsart Subcode

Nahrwertangaben

Zubereitungsgrad

BezugsgrofRe

Energie [kcal]

Energie [k]]

Messgenauigkeit

% der Referenzmenge

Messgenauigkeit

PortionsgroRe

Nahrwertangaben : Bestandteil
Nahrwertangaben: Wert
Nahrwertangaben: Messgenauigkeit
Nahrwertangaben: % der Referenzmenge
Nahrwertangaben: Messgenauigkeit

Nahrwertangaben : Bestandteil
Nahrwertangaben: Wert
Nahrwertangaben: Messgenauigkeit
Nahrwertangaben: % der Referenzmenge
Nahrwertangaben: Messgenauigkeit

Nahrwertangaben : Bestandteil
Nahrwertangaben: Wert
Nahrwertangaben: Messgenauigkeit
Nahrwertangaben: % der Referenzmenge
Nahrwertangaben: Messgenauigkeit

Nahrwertangaben : Bestandteil
Nahrwertangaben: Wert
Nahrwertangaben: Messgenauigkeit
Nahrwertangaben: % der Referenzmenge
Nahrwertangaben: Messgenauigkeit

Nahrwertangaben : Bestandteil
Nahrwertangaben: Wert
Nahrwertangaben: Messgenauigkeit
Nahrwertangaben: % der Referenzmenge
Nahrwertangaben: Messgenauigkeit

30.03.2023

Grad des Vorkommens
Enthalt - Ist im Produkt enthalten

Enthalt - Ist im Produkt enthalten

null

Ja
Vegetarisch - Ohne Fleisch, Fisch oder andere tierische Produkte

TRIE RSP RARIMETHY b & i FEFFe HISb FAEGH Riy&?R, von Bienen,

iy (P

ucicil DbesLaliuLelier uliu udiaus yecwuoltliiierierni EILCULIIII)bt'III

Zubereitet - Zustand des Produktes nach der Zubereitung (z.B.
nachdem Milch oder Wasser hinzugefigt wurde)
100 Gramm

141
595
Ungefahrer Wert (~)

Fett
3.7 Gramm
Ungefahrer Wert (~)

Fett, davon gesattigte Fettsauren
1.8 Gramm
Ungefahrer Wert (~)

Kohlenhydrate
23.0 Gramm
Ungefahrer Wert (~)

Kohlenhydrate, davon Zucker
0.5 Gramm
Kleiner als (<) -zu klein fir genaue Messung (Regel: < 0,5)

Ballaststoffe
1.0 Gramm
Ungefahrer Wert (~)
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Nahrwertangaben : Bestandteil
Nahrwertangaben: Wert
Nahrwertangaben: Messgenauigkeit

Nahrwertangaben: % der Referenzmenge

Nahrwertangaben: Messgenauigkeit
Nahrwertangaben : Bestandteil

Nahrwertangaben: Wert

Nahrwertangaben: Messgenauigkeit

Nahrwertangaben: % der Referenzmenge

Nahrwertangaben: Messgenauigkeit

Nutri-Score

Nahrwerttabelle

Es konnte keine verkiirzte Ansicht der Nahrwertangaben erstellt werden. Sehen Sie sich hierzu bitte die detaillierten

Nahrwertangaben an.

BRENNWERT

FETT

- DAVON GESATTIGTE FETTSAUREN

- davon einfach ungesattigte Fettsauren
- davon mehrfach ungesattigte Fettsauren
KOHLENHYDRATE

- DAVON ZUCKER

- davon mehrwertige Alkohole

- davon Starke

Ballaststoffe

EIWEISS

SALZ

Hinweise

Eiweil
3.6 Gramm
Ungefahrer Wert (~)

Salz Aquivalent
1.1 Gramm
Ungefahrer Wert (~)

Pro 100 g

595 kJ / 141 kcal
3.79
1.8¢

239
<0.5¢

lg
3.69
1.1g

* Basierend auf einer Ernahrung mit 2000 kcal taglich

** der empfohlenen Tagesmenge

Nahrwertanspruch

Nahrwertanspruch (Deutsch)

Zusatzliche Lebensmittelangaben

Fir vegetarische Gerichte geeignet
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Zubereitung

Sieden - Zubereitung in kochendem Wasser oder anderen
Flissigkeiten wie z.B. Brihe oder Milch

Conveniencegrad [%] -

Ergiebigkeit des Produktes -

Ergiebigkeit des Produktes: Wert - -

Ergiebigkeit des Produktes: Abweichung [%] -

Verzehrtemperatur (Min.) - -

Verzehrtemperatur (Max.) - -

So einfach geht's: 1. Gewlnschte Anzahl Knddel in einen Topf mit
reichlich kaltem Wasser geben. 10 Min. quellen lassen und
gelegentlich umrihren. 2. Wasser mit Knédeln aufkochen, 1 Min.
kochen und 10 Min. bei schwacher Hitze ziehen lassen. Ab und zu
umdrehen. 3. Knédel herausnehmen und kurz mit kaltem Wasser
abschrecken. 4. Kochbeutel an einem Ende aufreilen und Knddel
heiB servieren. Reste kdnnen Sie einfrieren oder in Scheiben
schneiden und in einer Pfanne anbraten. Die in der Packung
verbleibenden Knédel sind im gut verschlossenen Folienbeutel
mindestens 8 Wochen haltbar.

Zubereitungsart

Zubereitungsanweisungen (Deutsch)

Zutaten / Inhalt

Angaben zur Portion

Anzahl der Portionen pro Packung 3

Anzahl der Portionen pro Packung: Messgenauigkeit -

Zutatenliste
Zutaten: 72% Semmelbrot (WEIZENMEHL, Speisesalz,
Hefe, Sonnenblumendl, Paprika), Starke, Palmal,

1 Zutatenliste (Deutsch) WEIZENMEHL, VOLLEIPULVER, HARTWEIZENGRIESS,
Speisesalz, Petersilie, Aromen, Hefeextrakt, Curcuma.
Kann Spuren von Milch und Sellerie enthalten.

Gefahrstoffangaben nach GHS

GHS Signalwort Code -
Eindeutiger Rezepturidentifikator (UFI) -
Regulierte Ausgangsstoffe fiir Explosivstoffe enthalten -

GPC Warengruppen

GPC Segment Lebensmittel / Getranke / Tabakwaren

GPC Family Bearbeitete / Verarbeitete Nahrungsmittel

GPC Class Bearbeitete / Verarbeitete Nahrungsmittel - Mischpackungen
GPC Brick Bearbeitete / Verarbeitete Nahrungsmittel - Mischpackungen
GPC Brick Code 10000613

Physikalische / Chemische Eigenschaften
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MaBangaben (inklusive Verpackung)

MaRBangaben inklusive Verpackung
Héhe

Breite

Tiefe

Verpackungsinformationen

Verpackung Mehrwegkennzeichnung
Artikel wiederverwertbar
EANCOM Verpackungsart (ZAS6)
Registrierungsnummer Verpackungsregister
Verpackung Einweg/Mehrweg
Verpackungsart

Verpackungsebene

Verpackungsform

30.03.2023 GTIN: 09000275533815 GLN: 9000144000004 Zielmarkt: Osterreich

176 Millimeter
136 Millimeter
55 Millimeter
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